De forste skridc

Den spaede start pa min karriere i
slagterfaget blev lagt pa mine
bedsteforaeldres gard, nar
hjemmeslagteren kom.

En lille Allan stod fascineret og
kiggede pa den lidt voldsomme
proces - og fik stolt udleveret
trofaeer i form af de afskudte
patroner fra boltpistolen.

Fra nysgerrighed til fag

I mine teenagear tjente jeg gode
lommepenge ved fgrnaevnte
hjemmeslagter, for jeg lagde mig fast pa
en uddannelse. Jeg pr@vede blandt andet
0gsa kokkefaget af, inden jeg valgte at ga
slagtervejen og senere byggede videre
med en uddannelse til Fedevareteknolog.

Mere end 30 ir med hindverket
I mine over 30 ar som slagter har jeg konstant udviklet min faglighed. Redderne er et
solidt handveerk, lzert af mine gode gamle slagtermestre, som har givet mig det

fundament, jeg siden har bygget videre pa.

Med nysgerrighed og lyst til at udforske nye smagsvarianter og muligheder har jeg
gennem arene hentet inspiration fra mange forskellige steder i verden.
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Erfaring fra mange sider af faget

Igennem arene har jeg bade arbejdet
som ansat i slagterier, drevet eget
engrosfirma, vaeret ansat som
slagtermester og haft
konsulentvirksomhed.

12023 valgte jeg at samle mit fokus
omkring vildtbearbejdning og mad
ud af huset.

lnspiration fra udlandet

Jeg har blandt andet arbejdet pa Island, i
Hviderusland og i Polen, hvor jeg har suget til
mig af lokal madkultur og forskellige
handveerksmaessige traditioner.

Den erfaring har givet mig nye perspektiver
og feerdigheder, som jeg i dag kombinerer
med danske handvaerksmetoder og smage,
der passer til danske ganer.

Er dui cvivl?

Det er ikke altid nemt at vide, hvad der er den bedste lasning - hverken nar det gaelder vildt,
kadprodukter eller mad ud af huset.

Derfor er du altid velkommen til at kontakte mig. Jeg hjaelper gerne med et arligt rad og
deler ud af min erfaring, sa du kan treeffe det valg, der passer bedst til dig.
Kom med dine spergsmal, sa finder vi lasningen sammen.

Slagter Obitsg | slagterobitso.dk |mob. 60 67 29 32 | info@slagterobitso.dk | Lerkevej 24, 7540 Haderup




	Slagter Obitsø | slagterobitso.dk |mob. 60 67 29 32 | info@slagterobitso.dk | Lærkevej 24, 7540 Haderup
	Slagter Obitsø | slagterobitso.dk |mob. 60 67 29 32 | info@slagterobitso.dk | Lærkevej 24, 7540 Haderup

